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Citta di Lucca

Servizio di ristorazione scolastica

Scheda di valutazione del servizio di ristorazione scolastica da parte
dei componenti delle commissioni mensa

Sezione Dichiarante

DATI GENITORE/TUTORE

Cognome
Nome

Codicefiscale
Sezione Alunno

dell'ALUNNO

Cognome
Nome
Codicefiscale

Scuola

Dati Sopralluogo
Data Assaggio

Sopralluogo effettuato da

Menu
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O Invernale

QO primaverile/autunnale

Settimana
Tipologia di pietanze assaggiate:

Primo Piatto
Secondo Piatto
Contorno
Frutta
Dessert/Y ogurt

Altro

Descrizione pietanze assaggiate:

Primo Piatto

Secondo Piatto

Contorno

Frutta

Dessert/Y ogurt

Altro

| piatti corrispondono a quanto previsto nel capitolato d'appalto e nel menu in vigore
O si

O No

O In parte

Turno Valutato

Pasti alunni complessivi distribuiti
duranteil turno

Dati Distribuzione
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Distribuzione
Numero Addetti alla Distribuzione

Abbigliamento del personae (vedi ART 15 CSA)

O cConforme

(O Non Conforme

Specificare motivo non conformita
Tempo trascorso dall'arrivo ala distribuzione

O < 30 minuti

O > 30 minuti

Laduratadel pranzo é

O <30 minuti
QO tra 30 e 60 minuti

O >60 minuti

| contenitori vengono aperti immediatamente prima della distribuzione del pasto (vedi ART 15
CSA)

O sI
O NO

Laproceduradi distribuzione delle diete speciali (primadi tutti gli altri) € stata rispettata

O si
O NOo

Valutazione complessiva sulla fase di distribuzione

QO Buono
O Mediocre

QO Insufficiente

Qualita
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Qualita

Valutazione Qualitativa Primo Piatto

Sapore

Quantita
Aspetto della porzione
Temperatura assaggio

Cottura

Valutazione Qualitativa Secondo Piatto

Sapore

Quantita

Aspetto della porzione
Temperatura assaggio

Cottura

Valutazione Qualitativa Contorno

Sapore

Quantita
Aspetto della porzione
Temperatura assaggio

Cottura

Valutazione Qualitativa Frutta

Maturazione

Qualita

Valutazione Qualitativa Dessert

Sapore

Quantita

Aspetto della porzione
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Valutazione complessiva sulla qualita

QO Buona
QO Accettabile

O Scarsa

Indice e Considerazioni finali

Indice di consumo dei piatti
Un piatto viene considerato "consumato” se ne viene mangiato piu della meta della porzione servita.

Indicare la percentuale (%) dei bambini che hanno mangiato il piatto servito

Primo (o Piatto Unico)

Secondo Piatto

Contorno

Frutta/Dessert

Numero Alunni a pranzo

Considerazioni sull'assaggio nel complesso

O Buono
QO sufficiente

QO Insufficiente

Note
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